Serveres til hele selskapet. Gjelder for grupper over 10 personer.

Forrett: Kveite carpaccio

Hovedrett: Okse entrecote med troffelbearnaise, granne benner. Potet «boulanger».
Dessert: Creme brulee med tahiti vanilje

Pris: 650,- (3 retter) | 495,- (Hovedrett & dessert)

Musserende ved ankomst, samt utvalgt vin til forrett og hovedrett.
450,- | Upscale 895,-

En helaften der vi tar styringen.

Chef’s Selection Sharing: Et utvalg av kokkens favoritter til deling (stol pa kokken!).
Mellomrett: Kremet troffelrisotto med grenn asparges og urter.

Hovedrett: Valg mellom to hovedretter.

Dessert: Fritt valg fra var dessertmeny.

Pris: 895,- per person.
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